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b' " Chuleta de cerdo con chimichurri: (T-Bone Steak with Chimichurrri)
" cERVEcERIA- 280 gr aprox de Chuletén marinado en cerveza acompaiado con’
; papa cascadas , hogao cremoso y ensalada de la casa. $45 000 ;

280 gr aprox de Chuleton marinado en cerveza aoompaﬁado con

(EE pAy OUE INICIES : . ‘ : R T patacones, ensalada de lacasa. _ 548 000

'Chuleta de cerdo BBQ poner' (BBQ Porles T-Bone Steaky

.. EiA Pollo del pueblo * (Village Chlcken) $40.000
: S o 300 gr aprox Pechuga de pollo a [a plancha acompanado con papas ¢

Juan Valerio x3 und .. $25.000 . alafrancesa, ensalada de la casa, salsa pepinillo y chimichurri 3 " Opita del 4% al 5.5% alcohol $12.000 vasq / lata $15.000
Mezcla de platano machacado con ajo y cebolla larga relleno de ¥ * > ;
chicharrén y acompaiiado con hogao. . ) Asadlto de res: (RoastBeaD $45.000 Una cerveza dorada con alta maltosidad pero de faTml lomabugdad. Ze'encuentraperlmo

250 gr aprox Lomo,ancho marinado en cerveza negra en corte bife chorizo del grupo de las cervezas britanicas o inglesas. Tiene un buen balance de lupulos,
Chicharron 250 gr (Pork rind) ':527'030 * con papas fritas ensalada de la casa, chimichuri y cebolla. i amargor moderado. y un color brillante caracteristica de! estilo britanico, adicionada con

5 (Hullonso Roas) i | brinda una delicada sedosidad al paladar

Asado Huilense: Re $55.000 harina de achira; la cua
Porcion De Patacones X6: (Portion of Patacones) $15.000 500 gr de came de cerdo asado, . ;
Acompafiado con hogao. - a F TR S B st Tatacoa del 4% al 5.54% alcohol $12.000 vaso / lata $15.000
Ceuiche De Chicharron: (Pork rind Ceviche) + $27.000 - Cream Ale, es una cerveza de tono rojizo, que ha sido una modificacion de la receta
Chicharron, picadillo criollo (cabolla, lomate cilantro, limény plmenlén N i historica hecha en estados unidos, en la cual en Ia epoca de Ia prohibicion se hizo muy
acompanado de chips de pltano. . SRR o TIPICO famosa, Nosotros hemos reinventado la receta, desarrollando una cerveza de alta

. . cads . . - R $ maltosidad. con fuertes tonos caramelos, delicioso dulzor. excelente aroma, bajo
g,‘:gi - ad"‘"s‘ XG:. - K 2 $20.000 5, Trucha de la montana: $45.000 .| amargor y un color rojizo-amber, con edicion de fruto de cactus, el cual brinda una ligera
I . S T e Trucha al aullu acompafiada con papas rusticas y ensalada de la casa. e acidez caracteristico del fruto.

Perrote: (Hot
~ Pan, salchicha americana, queso, tocineta, cebolla, papa

fipio, salas, acompaiado con papa francesa. it Acompafiada de patacon y ensalada de la casa

Chunchulla 250 gr. $18.000 ; FIN DE SEMANA .
Crocante chunchulla acompariada de ’ OmE p—)
papay hogao : > P SﬂPITAS

HAMBURGUESAS. & : e e
Pollo: (Chicke) -~ . "+ $30.000 SRR e g

Pan brioche, pollo apanado queso, tocineta,

$20.000 Mojarra * " $45.000 :

% Tatacoa con chile del 4% al 5.5% alcohol $12.000 vaso / lata $15.000

Bl | Cerveza estilo Golden Ale, con un perfecto balance entre el lipulo y la malta, con
edicion de terpernos que se encargan de brindar su.destacado sabor y olor
caracteristico.

¢ VSopm.a del dia FHpEis e $18.000 - Opita con café del 4% al 5.5% alcohol ~$ 12.000 vaso / lata $15.000

Igual que la opita. pero con el toque encantador de café especial. cultivado en las

montanas de nuestro departamento del huila.

San Juanera con frutos rojos del 4% al 5.5% alcohol vaso / lata $15.000

Iechuga salsa porter BBQ.

g ’ A E 3 Cerveza rose con adicion de frutos rojos cultivados por nuestros campesinos del sur
Res: BoeD .- ! , .$35.000 del Huila.

Pan blanco, 150 gr de came, queso, bl
tocineta, lechuga, papas a la francesa. Gaseosas Condor: (Condor Soda) $4 000
: N Coca cola o coca cola zero: . $6.000
Vegetariana: (Veggie) * $28.000
Pan’ brioche, came de lentejas y garbanzos, ) Jugos naturales° (Natural Juice) $9.000
. salsa, lechuga, queso, cebolla ) Maracuya, Cholupa, Badea, Mora, Lulo, Mango, Guanabana ~
. ) Limonada Natural, Cerezada Coco Hierbabuena.
? Agua: $4.500 Agdua congas: § 5000 B

== PN OMPARRTR —/—> - CvatrorSpanking W

. rgizante norgy drin $H4, '
Chorizo, morcilla, cerdo bbq y pechuga acompaiado con pataoones . ° Ene o & I $14.000

papaa) la'francesa, papa criolla’y salsas, : o ) (EE MIEI{]NES:

Alitas BBQ (BBQ Wings)

X6 piezas (Acompaiiados con papas a la francesa). $30.000 UEVO $ 2.000 =%
X12 plezas (Acompaiiados con papas a la francesa). $45.000 gy CARNE HAMBURGUESA VEGETARIANA
: 5 i $ 25.000 # ) oNE HAMBURCUESA RES
) ' : ‘ AHOCAO $ 6000 | yormo
Picada individual -$34.000" PECHUCA $.20.000 YUCA FRITA O COCIDA
Picada x2 $60.000 bt 21,5009
, $60. ARROZBLANCO 8 6.000 | CRIOLLA
Picada x4 * $90.000+ MORCILLAS $ 15000 | PAPASALADA
k Al $ 6000

Try hopping del 4% al 5.5% alcohol $.12.000 vaso / lata $15.000

Session IPA, una versién de la Ipa estadounidense con gran-aroma frutal citrico,
elaborado con los mejores lupulos americanos, es una cerveza de facil tomabilidad
pero con delicioso e intenso amargor. Esta cerveza esta incluida dentro de las
favoritas del pablico consumidor de cervezas artesanales, que su color dorado. aroma
intenso y amargor, dan al paladar un exquisito gusto.

Tatacoa de cacao del 4% al 5.5% alcohol $ 12.000 vaso / lata $15.000

Es una cerveza Porter Ale de origen Britanico, maltosa, oscura y sustancial, con
caracter complejo  lleno de sabor a malta oscura, con nolas tostadas y a caramelo,
donde gracias a la Adicion de cacao especial huilense, las notas predominante son
chocolate y cacao.

: lg.gg(()) : PREGUNTA
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